
gleich zu ihrer Größe leichte Ge-

wicht gab den umherziehenden Sa-

men die nötige Mobilität.

Heute ersetzt ein Gemisch aus Po-

lyester und Baumwolle das ur-

sprüngliche Material. Geblieben ist 

das Scandinavian Spruce, ein be-

sonders hartes, widerstandsfähiges 

Holz, das normalerweise zum Bau 

von Schiffen verwendet wird. Die 

klimatischen Bedingungen im ho-

hen Norden sorgen für langsames, 

die Stabilität förderndes Wachs-

tum.

Hat Giant Kåta

Die Kåta (sprich: Kota) stammt ur-

sprünglich aus den Weiten des Polar-

kreises. Die Nomaden des Nordens,  

die Samen, entwickelten sie zum 

Schutz vor Kälte, Wind, Schnee und 

Hitze. Tierhäute umspannten die 

Holz-Konstruktion. 

Im Innern erzeugte eine Feuerstel-

le nicht nur Wärme, sondern auch 

stimmungsvolles Licht, das für eine 

behagliche Atmosphäre sorgte. Die 

Kåta war Schlafplatz, Kochstelle und 

Wohnzimmer zugleich. Das im Ver-

Atmosphäre

Das außergewöhnliche Ambiente 

der Kåta animiert zur Geselligkeit. 

Sie bewegt Menschen dazu, Feste 

zu feiern und gemütlich beisammen 

zu sitzen. Im geschlossenen Zustand 

kann die Kåta nicht nur im Sommer, 

sondern auch im Winter als stim-

mungsvolle Party-Location einge-

setzt werden. 

Selbst bei klirrender Kälte und strö-

mendem Regen vermittelt sie das 

Gefühl von Geborgenheit und Kom-

fort. Auf Wunsch dekorieren wir das 

Zelt bspw. mit dezenter Beleuch-

tung und Rentierfellen. Bei Bedarf 

besteht die Möglichkeit, mehrere 

Kåtas miteinander zu verbinden, so 

Hat Giant Kåta
Skandinavisches Flair für Ihr Fest. Riesige, stimmungsvolle Zelte, die bis zu  

110 Personen Platz bieten. Die au�lappbaren Seitenwände lassen die Hat Giant 
Kåta wie einen Hut oder Pilz erscheinen. Neben dem Verleih o�erieren wir 

Ihnen einen umfangreichen Service mit Catering, Aktivitäten und Programmen.

dass die Kapazität verdoppelt oder 

gar verdreifacht werden kann. Eine 

individuelle Bestuhlung ist möglich. 

Unser geschultes Team von drei bis 

vier Mitarbeitern baut eine Kåta in 

wenigen Stunden auf.

Zu jeder Jahreszeit

Unsere Kåtas sind durch offenes 

Feuer beheizbar. Die Sitzbänke sind 

nach Wikingersitte mit Fellen belegt. 

So entsteht gerade in der kalten Jah-

reszeit eine besondere Atmosphäre. 

Warum nicht mal die Weihnachtsfei-

er als nordisches „Julfest“ feiern? 
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Hat Giant Kåta

Fläche: 83 m² 
aufgeklappt: 132 m² 
Durchmesser: 10,3 m 
aufgeklappt: 13 m 
Höhe: 7,5 m

Kapazität: bei aufgeklapptem Zelt  
bis zu 110 Personen/Zelt

Material: 50% Polyester, 50% Baumwolle, 
Silikon beschichtete Außenwände, wasser-
undurchlässig, atmungsaktiv

Aufbau und Anfahrtskosten nach  
Absprache und Aufwand

Little Kåta

Kleine Unterstände, buchbar nur in 
Zusammenhang mit der Hat Giant Kåta, 
z. B. als Küchenzelt oder als überdachte 
Raucherecke.

Höhe:  3,5 m 
Durchmesser:  5,5 m

 

zzgl. Aufbau und Anfahrtskosten

Preis/Zelt

Hat Giant Kåta  
für ein Wochenende

790 €

Seitenwände  
(erweitern die Kapazitäten)

150 €

Little Kåta 80 €

Schlaftipi 50 €

Referenzen: 
Schwedisches Fremdenverkehrs-
amt, Jaguar, Reisepavillon, Brooks, 
Globetrotter, DHL, APS-Team, 
Circle Events, Provinzial, Stadt-
werke Münster, Lichterfest Telgte, 
Weihnachtsmarkt Stuckenbrock, 
Stadtwerke Osnabrück, Stadtwerke 
Hameln, VBW Bauen und Wohnen, 
Blue-Sky-Outdoor, Varian Medical 
Systems, Deutsche Post, Wyeth 
Pharma, Stadt Greven, Urpower, 
Messe Bremen, IKEA, ...

Extras

Wir helfen gerne bei der Planung Ih-

res Betriebsausfluges oder Ihrer Festi-

vität, unterbreiten Vorschläge für Ca-

tering, Unterhaltung und Aktivitäten.

Mobile Events

Sie planen eine Veranstaltung an Ih-

rem Standort und suchen ein erin-

nerungsträchtiges Programm? Mit 

„Odins Tafel“ oder dem „Western 

BBQ“ kommen wir gerne zu Ihnen. 

Unsere Kåtas, die Wikingerschiffe 

und sämtliches benötigtes Equip-

ment sind mobil. So können wir je-

derzeit und überall den besonderen 

Rahmen für Ihr Event stellen. Wir ver-

wandeln fast jeden Platz in einen au-

ßergewöhnlichen, stimmungsvollen 

Veranstaltungsbereich und führen 

dort unser Programm für Ihre Gäste 

durch. Wir bringen unser Kochteam 

mit oder kooperieren mit lokalen 

Anbietern.

Verwendungszweck

Incentives, Events, Betriebsfeiern, 

Parties, Feste, Promotion, Präsenta-

tionen, Produktschauen, Stadtfes-

te, Jubiläen, Geburtstage, Hochzei-

ten, Ausstellungen, Märkte, Messen, 

Kongresse, ...

Incentives, Team-Trainings

Wollen Sie Ihre Mitarbeiter moti-

vieren oder belohnen, Kunden-

bindung betreiben oder ein Team  

zusammenschweißen? Suchen Sie 

ein außergewöhnliches Rahmen-

programm für eine Tagung oder 

wollen Sie ein neues Produkt ein-

prägsam präsentieren? Aktions-

geladene ein- oder mehrtägige 

Outdoor-Events können für unter-

schiedlichste Anforderungen opti- 

miert werden. Das gemeinsame Er-

leben von Abenteuern und das er-

folgreiche Bestehen von Herausfor-

derungen schaffen neue Motivation 

und Identifikation mit Ihrem Unter-

nehmen. Wir arrangieren gerne ein 

speziell auf Ihre individuellen Be-

dürfnisse abgestimmtes Programm 

und vermitteln Ihnen erfahrene ex-

terne Personaltrainer. Gerne arbei-

ten wir auch mit Ihrem eigenen Trai-

ner zusammen.

Schweden für Incentives

Schauen Sie sich doch bitte auch un-

ser umfangreiches Reiseprogramm 

in Schweden an. Dort können wir Ih-

rer Gruppe maßgeschneiderte Ka-

nu-, Seekajak- und Floßfahrten, Trek-

king-, Fahrrad- und Rennradtouren 

anbieten. Für kreative Kleingruppen 

sind unsere Foto-, Schreib-, Yoga- und  

Improtheaterkurse interessant. Im 

Winter sind die Hundeschlitten- und 

Schneemobiltouren sehr beliebt.  

Unsere Unterkünfte in Stömne, Idre 

und Gammelbyn verfügen über Ge-

meinschaftsräume für Feiern, Mee-

tings und Konferenzen.

Schweden für Gruppen

Unsere Anlagen in Schweden eignen 

sich auch für Familien- und Ferien-

freizeiten. In Gammelbyn durften wir 

u. a. Orchester, Ornithologen, christli-

che Gruppen, Parteien, Schulklassen, 

Pfadfinder und Betriebssportgrup-

pen begrüßen.

Neu in Gammelbyn: Gruppenküche 

mit gemütlichem Speisesaal/Auf-

enthaltsraum für Gruppen bis zu 40 

Personen, die sich selbst versorgen 

möchten.  


